


0 9

Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse citron, 
cœur crémeux
thé noir Anastasia Kusmi, 
sablé breton.

PLUME

Allergènes : gluten, fruits à coques, œufs, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.



0 9

Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse chocolat noir,
cœur chocolat blanc, 
biscuit Sacher au chocolat,
croustillant praliné feuillantine.

DUO
CHOCOLAT

Allergènes : gluten, fruits à coques, œufs, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.



0 9

Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse aux fruits exotiques,
cœur aux fruits exotiques,
biscuit joconde, 
croustillant à la noix de coco.

EXOTIQUE

Allergènes : gluten, fruits à coques, œufs, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.
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Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse mascarpone vanillée,
cœur fruits rouges,
biscuit dacquoise.

VANILLE 
FRUITS 
ROUGES

Allergènes : gluten, lactose, œufs, fruits à coques. Contient de la gélatine de bœuf.
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Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Crème légère mascarpone au kirsch, 
compotée de griottes,
cœur ganache et pulpe de cerise sur
un biscuit Sacher au chocolat.

FORÊT 
NOIRE

Allergènes : gluten, lactose, œufs, fruits à coques, alcool. Contient de la gélatine de bœuf.



Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse chocolat noir,
croustillant noisette,
biscuit aux amandes.

ROYAL

Allergènes : gluten, œufs, fruits à coques, lactose.



0 9

Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse au café, 
caramel mou au citron vert &
brownie,
croustillant praliné pécan.

CAFÉ 
PÉCAN

Allergènes : gluten, œufs, fruits à coques, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.
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Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Ganache montée au chocolat
au lait, 
cœur à la noisette,
biscuit Sacher,
croustillant praliné.

CHOCO
NOISETTE

Allergènes : gluten, œufs, fruits à coques, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.



CHOCOLAT
BLOND 
ORANGE

0 9

Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse au chocolat blond,
cœur crémeux à l’orange,
biscuit madeleine,
crumble croustillant.

Allergènes : gluten, œufs, fruits à coques, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.
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Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance, 
ou à retrouver à la boutique.

Mousse à la vanille, 
cœur caramel, 
croustillant au chocolat Kewane,
biscuit aux amandes.

VANILLE
CARAMEL

Allergènes : gluten, œufs, fruits à coques, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.
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Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance.

Choux avec craquelin fourrés de crème
pâtissière à la vanille, 
crémeux à la mangue (en option),  
caramel et crème diplomate à la vanille, 
sablé breton.

SAINT
HONORÉ

Allergènes : gluten, lactose, œufs, fruits à coques. Contient de la gélatine de bœuf.
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Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance.

Crème mousseline au praliné, 
praliné pur et amandes caramélisées,
pâte à choux.

PARIS
BREST

Allergènes : gluten, lactose, œufs, fruits à coques.



Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance.

Glaces et/ou sorbets de votre choix,
biscuit génoise, 
meringue italienne dorée.

OMELETTE
NORVÉGIENNE

Allergènes : gluten, œufs, lactose.



Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance.

Glaces et/ou sorbets de votre choix,
meringue craquante,
chantilly.

VACHERIN

Allergènes : lactose, œufs.
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Pour 4 personnes : 18 €
Pour 6 personnes : 27 €
Pour 8 personnes : 36 €
Pour 10 personnes : 45 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance.

Fraises fraîches, 
crème diplomate à la vanille,
génoise,
pâte d’amandes.

FRAISIER

Allergènes : gluten, œufs, fruits à coques, lactose, alcool. Contient de la gélatine de bœuf.



TARTE 
CITRON
MERINGUÉ

0 9

Pour 4 personnes : 16€
Pour 6 personnes : 24 €
Pour 8 personnes : 32 €
Pour 10 personnes : 40 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance.

Crème au citron,
compotée de citron, 
sablé breton reconstitué,
meringue italienne dorée.

Allergènes : gluten, fruits à coques, œufs, lactose. Contient de la gélatine de bœuf.



TARTE 
AU
FLAN

0 9

Pour 4 personnes : 16€
Pour 6 personnes : 24 €
Pour 8 personnes : 32 €
Pour 10 personnes : 40 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance.

Crème pâtissière légère 
(vanille, fève de tonka et rhum), 
pâte brisée,
nappage au rhum.

Allergènes : gluten, lactose, alcool cuit, œufs.
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Pour 6 personnes : 21 €
Pour 8 personnes : 28 €
Pour 10 personnes : 35 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance,
ou à retrouver à la boutique.

Pommes ou poires, 
crème d’amandes,
pâte sucrée.

TARTE
BOURDALOUE

Allergènes : gluten, fruits à coques, œufs, lactose.
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(disponible de mai à septembre)

Pour 6 personnes : 21 €
Pour 8 personnes : 28 €
Pour 10 personnes : 35 €

Disponible sur commande, 
au plus tard 48h à l’avance,
ou à retrouver à la boutique.

Confit et fruits de saison,
crème pâtissière à la vanille,
pâte sucrée,
crème d’amande.

TARTE 
AUX FRUITS
FRAIS

Allergènes : gluten, fruits à coques, œufs, lactose.
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Le pot de 500 ml : 9,5 €
Les 3 pots de 500 ml : 24 €

Parfum(s) au choix

Vanille bourbon
Fleur de lavandin
Chocolat noir
Noix de coco
Café
Menthe chocolat 
Spéculoos 
Rhum raisin

GLACES & 
SORBETS

Fraise
Framboise
Citron jaune
Pêche blanche
Abricot
Exotique 
Melon

Allergènes : 
Vanille bourbon : lactose, oeufs / Fleur de lavandin : lactose / Chocolat noir : lactose / Noix de coco : lactose / Café : lactose, oeufs / 
Menthe chocolat : lactose, alcool / Spéculoos : lactose, soja, gluten / Rhum raisin : lactose, oeufs, alcool.
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Photos non contractuelles. Les horaires & ouvertures changent suivant les
saisons. Collection proposée sous réserve de disponibilité et d’évolution des
recettes. 
Retrouvez nos conditions générales de ventes sur www.clairplume.com


